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WEDDING RECEPTIONS 2010 
 
 

Congratulations 
 
 
Thank you for your interest in holding your wedding reception with us, and I am pleased to enclose details on 
the rooms, menus and drinks packages which should help to make your day very special. 
 
If you require an evening only party please contact us on 01482 672672. 
 
All the costs are clearly laid out in the package and this package includes the following benefits: 
 

 Free cake stand and knife 
 Our toastmaster 
 Room hire until 7pm 
 White linen table cloths and napkins 
 Full bar facilities 
 2 menu cards per table 
 VAT at the current rate 
 Meet the chef for a taster session of your meal 
 A free nights stay on the anniversary of your wedding 
 15% discount off the final bill for all weddings held from Sunday to Thursday 
 10% discount off the final bill for all weddings held on a Friday 

 
Extras at a small charge! 

 Coloured linen table cloths                                                      £3.00 each 
 Coloured linen napkins                                                             £0.40 each 
 Tea lights for evening reception – 6 per table                     £3.00 per table 
 Centre piece of 3 balloons in the colour of your choice    £5.00 per table 

 
 
The mature gardens provide an idyllic and unique setting for your photographs. 
 
Please do make an appointment to come and view the indoor and outdoor facilities and discuss your 
big day with us.  Give us a call on 01482 672672.  We look forward to hearing from you. 
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BOOKING 
 
A provisional booking can be made after you have visited us and looked 
around the facilities and the gardens.  We will hold this booking for a 
period of two weeks. 
 
DEPOSITS 
 
To confirm your booking you will need to sign and return a copy of the 
Booking Form together with your £500.00 deposit.  Payment can be 
made by cash, cheque or debit card.  Credit cards are subject to a 3% 
surcharge. 

 
Six months prior to the wedding an additional £500.00 payment will be 
due. 
 
PAYMENT 
 
Two months prior to the Wedding Reception we will write to you to 
arrange a mutually convenient time to discuss the final arrangements.  
After that meeting we will send you a copy of the details along with a 
pro forma invoice.  Payment by cash, cheque, debit card or credit card 
is due four weeks prior to the date of the wedding.  Please note there is 
a 3% surcharge for credit card payments.  The final numbers are due 16 
days prior to the wedding and full payment of any outstanding balance 
is due 14 days before your wedding.  Payments are non‐refundable for 
guest no shows or a decrease in numbers.  Number increases will be 
accepted up to 36 hours prior to the wedding and must be paid in full. 
 
We are happy to accept the following methods of payment, cash, 
cheques, debit card or credit card.  Please note there is a 3% surcharge 
for credit card payments. 
 
For further information please turn to page 18 for the full Terms & 
Conditions. 
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We are able to hold Civil Wedding Ceremonies here at the Hotel. 
 
  Margaux Suite  Maximum   50  (No Minimum) 
  Talbot Suite  Maximum  90  Minimum  50 
  Pavilion Suite  Maximum  200  Minimum  80 
 
The Margaux Suite, Talbot Suite and Pavilion Suite provide ideal surroundings for such a special occasion.  
The room hire charges are:‐ 
 
  Sunday to Friday    £150.00 
  Saturday      £310.00 
 
Please note that the Superintendent Registrar’s fee is a separate item, which you should arrange directly 
with his/her office. 
 
To assist prospective couples in the organisation of solemnising their marriage/civil partnership at the 
Hotel, please find guidance notes in this pack on the necessary formalities issued to us by the 
Superintendent Registrar’s office. 
 
Should you require any further information or would like to visit the Hotel to view the facilities, then 
please do give us a call and we will be only too happy to assist. 

 

WHAT YOU NEED TO DO ON YOUR SPECIAL DAY 
 

The Groom is to report to Reception 20 minutes prior to the service to meet with the Registrar.  
The Groom should then proceed to the Ceremony Room  
if he does not wish to meet with Bride before the service. 

 
The Bride should be at the Hotel 10 minutes prior to the service  

to meet with the Registrar.   
As the Registrars work to a very strict schedule the Bride & Groom must be at the Hotel and ready for the  

service at the time allocated to them.   
Lateness may result in the ceremony being cancelled by the Registrar. 

 
The guests can begin congregating in the bar up to one hour prior to the service.   

Please note that no alcoholic or non‐alcoholic drinks may be taken in to the Ceremony Room. 
 

If music is required in the ceremony room, this must firstly be  
authorised by the Registrar conducting the ceremony.   

 
All music must be provided by the Bride & Groom and a guest must be available to  

operate the portable CD Player during the Ceremony. 
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1 Immediately after you have made a provisional booking for your Marriage/Civil Partnership in 

approved premises, you must contact the District Superintendent Registrar who is to perform the 
ceremony. 

2 You must make an advance booking with the Registrar.  Without his/her attendance, there can be 
no marriage.  A fee for this attendance will be payable 28 days before the ceremony direct to the 
Registrar’s office. 

3 You must each give notice of the Marriage/Civil Partnership to the Registrar in the District in 
which you live; the fee for this is taken at the notice appointment.  This notice is valid for 12 
months and can be given no earlier than 12 months prior to the date of the ceremony. 

4 You should be warned that any arrangements made for a Marriage to take place in an approved 
premises are dependent on:‐ 

a) the attendance of the Superintendent Registrar and Registrar for the District in 
which the premises are situated. 

b) the issue of authorities for marriage by the Superintendent Registrar to whom 
notice of the marriage was given. 

5 You should be warned that any arrangements made for a Civil Partnership  to take place in an 
approved premises are dependent on: 

a) the attendance of an Authorised Person for the District in which the premises 
are situated. 

b) the issue of the Civil Partnership schedule 
6 When notice is given in a different registration district from the one where the marriage is taking 

place, you will have to arrange collection of the authorities before the date of the ceremony and 
ensure that they are delivered to the Registrar who is attending. 

7 You should be advised that only a civil, non‐religious ceremony can be permitted by the 
Superintendent Registrar.  Any music, reading words or performance which forms any part of the 
ceremony must be secular.  The content of the ceremony must be agreed with the Registrar in 
advance of the ceremony. 

8 Any rights of copyright music, reading etc permitted at the ceremony are a matter for the couple 
and the holder of the approval. 

9 Alcohol is prohibited in the room for one hour before and during the ceremony itself. 
 
 
East Riding Registration & Celebratory Services      Hull Register Office 
Walkergate House            181‐191 George St 
Walkergate              Hull 
Beverley              HU1 3BY 
HU17 9BP 
 
Tel: 01482 393600            Tel: 01482 615400 
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A special wedding rate is available to you and your guests which needs to be booked directly with Reception 

at least four weeks prior to the wedding. 
 

Payment for all accommodation will be taken at the time of booking and is strictly non refundable or 
changeable. 

If you require a flexible rate, these are available on request 
 

BRIDE & GROOM 
Should the Bride and Groom wish to spend their wedding night at the Hotel then we offer three special rates 
for them. 
All three bride & groom accommodation options include a champagne breakfast and FREE early check in: 
 

Option A 
A deluxe room with an antique four poster bed and luxurious bathroom ‐ £100.00 

 
Option B 

A superior bedroom ‐  £85.00 
 

Option C 
A suite with  bedroom and sitting room  ‐ £137.00 

 

GUESTS 
These special rates are for Bed and Breakfast, per room per night 

 
Option A    £58.00 per single occupancy room   
Option B    £95.00 per room for a double or a twin, based on two sharing. 
Option C   £105.00 per room for a Double Executive based on two sharing. 
 
We have a limited number of Z beds/sofa beds, which are available for children of 15 years and under at a 
cost of £15.00 bed and breakfast per child.  In addition to this, we have two cots available at £10.00 per 
night. Sofa beds, Z beds and cots need to be booked in advance of your stay. 
 
You can make a block booking (maximum 15 rooms) which must be named FOUR weeks before the 
wedding. Any unnamed rooms left after FOUR weeks will be cancelled without further notification. A 
booking form is enclosed for your use and we can recommend sending these forms out with your 
invitations. Further forms can be provided at your request. 
 
As check in time is from 2pm onwards, why not book a two night stay and give yourself ample time to 
relax and get ready on the morning of the wedding. Start the day with a hearty breakfast and a swim, 
before leisurely preparing for the day’s celebrations. Alternatively, an early check in from 11am can be 

pre‐arranged for only £10.00 per room.  
If you wish to arrive prior to 11am, please contact reception in advance. 

 
If you require any further information regarding you wedding accommodation, please contact reception 

on 01482 652616. 

 

2010 ‐ A
ccom

m
odation…

 

   



 

 - 4 -

 

THE PAVILION SUITE 
From 1st January 2010, the cost of hiring the same room for an evening party following the daytime 

Wedding Reception is £535.00, including VAT at the current rate.  There is no daytime room hire charge. 
 

The Pavilion Suite has French windows which overlook our mature gardens and beautiful Victorian 
fountain, and provides an ideal setting for photographs and Reception drinks. 

 
The Suite caters for a minimum of 80 guests during the day and a maximum of 300 guests.  Should your 
numbers fall below the minimum, there would be a surcharge of £10 per person below 80 guests.  The 
minimum number of guests for the evening party is 140 and the maximum is 350.    The Suite will 
accommodate a band as well as a disco for the evening party.  We are able to recommend a number of 
local bands but please feel free to book a band of your choice.  However, you must stress that the local 
fire officers have banned the use of pyrotechnics. 
This room is fitted with disco lights, an amplifier and speakers.  On booking please ascertain exactly what 
the bands requirements are for food & drink and changing facilities.  If changing facilities are required 
please book via the Conference Office, the rate for this will be £30.00. 

 

THE TALBOT SUITE 
From 1st January 2010, the cost of hiring the same room for an evening party following the daytime 

Wedding Reception is £390.00, including VAT at the current rate. There is no daytime room hire charge. 
 

The Talbot Suite provides an excellent atmosphere for slightly smaller parties.  The Suite caters for a 
minimum of 50 guests and a maximum of 100 guests during the daytime. Should your numbers fall below 

the minimum, there would be a surcharge of £5 per person below 50 guests.  It offers a super 
atmosphere for evening parties of up to 200 guests There is no minimum number of guests for the 

evening and the maximum capacity is 200.The Talbot Suite is available for discos.   
Bands are only permitted if booked through Best Western Willerby Manor Hotel. 

 
 

THE LAFITE SUITE 
 

The Lafite Suite has French windows overlooking the ornamental fountain and beautiful gardens.  The 
Suite caters for a minimum of 40 guests and a maximum of 80 guests. Should your numbers fall below the 

minimum, there would be a surcharge of £5 per person below 35 guests.   
This Suite is only available until 7.00 pm. 

 
THE MARGAUX SUITE 

 
The Margaux Suite is especially comfortable for smaller parties of up to 30 guests; there is no minimum 

number for this room. 
 

The Pavilion, Talbot and Margaux Suites have their own bar facilities and are fully air‐conditioned.  The 
Lafite Suite is fully air conditioned and has private use of the adjacent Icon bar. 

 
Clients are required to make their own disco arrangements.  However we are able to recommend 
Professional DJ “Gary Julian”. Contact Gary on :  Tel  01482 872631 Mob  07733166371      
 Email juliandjs@yahoo.co.uk 

PLEASE NOTE:    Should you make your own disco and/or band arrangements, you will be 
required to produce an electrical testing certificate (PAT). 
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Nibbles for your guests during the photographs, please choose a selection of three canapés @ £3.30 per 
person: ‐ 

 

COLD 
 

Smoked Salmon & Spring Onion Seaweed Rolls 

Tartlet of Prawns with Seafood Sauce 

Tuna Sushi with Sesame Seeds & Sweet Soy Sauce 

Salmon & Cream Cheese Roulade 

Oak Smoked Duck with Marmalade 

Chicken Caesar en Croute 

Feta Cheese, Olives and Sun Blush Tomato Bruschetta 

Gateau of Parma Ham, Mozzarella & Olives with Basil Oil 
 
 

HOT 
 

Mini Beefburger with Salsa Dip 

Mini Yorkshire Pudding with Sticky Onion Jam 

Black Pudding & Potato Gateau with Pickled Gherkins 

Battered Fish on a stick with Homemade Tartare Sauce 

Chicken Tikka Kebab with Minted Yoghurt 

Vegetable Kebab marinated with Salsa Verde 

Spicy Thai Fishcake with Sweet Chilli Dipping Sauce 

Vegetable & Black Bean Spring Rolls with Black Bean Sauce 

Grilled Black Tiger Prawns with Lemon & Sesame Seeds 

Goats Cheese Croquette with Rocket Mayonnaise 

Salmon Tempura 

Mini Vegetable Samosas 

Vegetable Tempura 
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These menus are applicable to Wedding Receptions 2010.  If your wedding is to be held at the Hotel after this 
date, these menus are purely as a sample. Please request menus nearer the date for the correct year. 

The price of the Menu is dictated by the chosen Main Course – all Starters and Desserts are interchangeable 
 

A   £29.70 
 

Rose of Honeydew Melon 
With Raspberry Sorbet, Summer Fruits & Coulis 

‐oOo‐ 
Herb Crumbed Breast of Chicken 
With Asparagus and Sauté Potatoes  

and a Rich Chicken Gravy 
‐oOo‐ 

Marble Chocolate Terrine 
Cherry Shortbread & Cherry Anglaise 

‐oOo‐ 
Coffee and Mints 

 
 

B    £30.50 
 

Leek & Potato Soup 
‐oOo‐ 

Roast Scottish Salmon Fillet 
Sauté Potatoes, topped with Hollandaise Sauce, 
Vine Tomatoes with Mixed Seasonal Salad, Lemon 

Vinaigrette  
‐oOo‐ 

Crème Caramel with Orange Cream, Chocolate 
Chip Cookies 

‐oOo‐ 
Coffee and Mints 

 

C   £30.25 
 

Warm Crottin of Local Goats Cheese 
Beetroot & Spiced Carrot Salad, Oat Biscuits,  

Honey Dressing 
‐oOo‐ 

Turkey Escalope 
With Gruyere Cheese & Crisp Bread Crumb Topping 

Mashed Potato, Mediterranean Vegetables,  
Tomato & Herb Sauce 

‐oOo‐ 
Lemon Cheesecake 

With Strawberries poached in Red Wine 
‐oOo‐ 

Coffee and Mints 
 

D   £34.85 
 

Smoked Chicken Salad 
With Baby Vegetables, Smoked Bacon, Roasted 

Hazelnuts, Red Wine Dressing 
‐oOo‐ 

6oz Fillet of Beef 
Served upon Potato Rosti with French Beans,  

Vine Tomatoes & Roast Beetroot,  
topped with Hollandaise Sauce 

‐oOo‐ 
Baked Vanilla & Blueberry Crunch Cheesecake, 

Anglaise Sauce 
‐oOo‐ 

Coffee and Mints 
 
 

E   £30.25 
 

Chicken Liver Pate 
Walnut Bread, Grape Chutney, Watercress Salad 

‐oOo‐ 
Roast Cod Fillet 

Sauté Potatoes, Panache of Baby Vegetables 
Finished with Parsley & Prawn Veloute 

‐oOo‐ 
Vacherin of Summer Fruits  

With Passion Fruit Cream & Sauce 
‐oOo‐ 

Coffee and Mints 
 

F   £32.80 
 

Potted Prawns, Cucumber & Lemon Salad 
Homemade Wholemeal Bread & Butter 

‐oOo‐ 
8oz Sirloin Steak (Cooked Medium Rare) 
Hand‐cut Chips, Chunky Tomato Relish 
Vine Tomatoes with dressed Mixed Salad 

‐oOo‐ 
Summer Fruit Tart 

Topped with Homemade Lemon Ice‐cream 
‐oOo‐ 

Coffee and Mints 

All Menus are subject to market prices & may have to be amended 
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G   £32.00 
 

Salad of Sun Ripe Tomato 
With Feta Cheese, Mixed Olives & Garlic Croutons 

‐oOo‐ 
Low Green Farm 28 Day Matured Roasted Sirloin 

of Beef (Cooked Medium Rare) 
Served with Yorkshire Pudding and Red Wine Gravy 
Roasted Potatoes, Panache of Seasonal Vegetables 

‐oOo‐ 
White Lady 

Meringue Shell Topped with Vanilla Ice‐cream 
Toasted Almonds & Rich Chocolate Sauce 

‐oOo‐ 
Coffee and Mints 

 
 

H   £31.75 
 

Cream of Tomato Soup 
‐oOo‐ 

Pork Fillet wrapped in Pancetta 
With Boulangere Potato, Provençale Vegetables, 

Roasted Shallots, Thyme Jus 
‐oOo‐ 

Choux Swan Filled with Strawberries & Cream 
Served on a Pool of Vanilla Anglaise 

‐oOo‐ 
Coffee and Mints 

 

I   £30.25 
 

Spicy Salmon Fishcake 
With Cucumber & Carrot Salad, Lemon Parsley 

Mayonnaise 
‐oOo‐ 

Chicken Breast Stuffed with Mushrooms & Sage 
Wrapped in Smoked Bacon, Chasseur Sauce 

With Creamed Parsley Potato, Steamed Leeks, Baby 
Carrots, French Beans 

‐oOo‐ 
Fresh Strawberries with Local Vanilla Ice‐cream 

And Shortbread Biscuits 
‐oOo‐ 

Coffee and Mints 
 

J   £30.40 
 

Salmon en Croute 
With White Wine Sauce 

‐oOo‐ 
Low Green Farm Roast Leg of Lamb 

With Apricot & Mint Stuffing 
Roast Potatoes, Sauté Cabbage & Onions, Baby 

Carrots 
‐oOo‐ 

Crème Brulee with Brandy Snap Horn 
Filled with Chantilly Cream & Seasonal Fruits 

‐oOo‐ 
Coffee and Mints 

 

K   £30.35 

 

Trio of Homemade Sorbet 
Apple, Blackcurrant, Lemon with Coconut Biscuits 

‐oOo‐ 
Roast Medallion of Pork Loin 

With Fondant Potato, Roasted Seasonal Vegetables, 
French Beans, Redcurrant Pan Gravy 

‐oOo‐ 
Hot Pear & Almond Tart 

With Raspberry Compote & Custard 
‐oOo‐ 

Coffee and Mints 
 

One of the following soups of your choice can also be added in place of the starter or as an extra 
course at a charge of £3.10 per person: ‐ 

Roasted Tomato and Basil with Garlic Croutons 
French Onion with a Glazed Gruyere Flute 

Leek and Potato 
Cream of Vegetable 

Cream of Field Mushroom & Rosemary 
Broccoli & Blue Wensleydale 

Parsnip and Apple 
Summer Tomato with Greek Yoghurt & Basil – chilled

2010 ‐ M
enu options…
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MENU WB1   £30.75 
 
 
 

THIS IS A COLD BUFFET WHERE GUESTS VIEW THE BUFFET TABLE & 
MAKE A SELECTION WITH THE ASSISTANCE OF HOTEL STAFF 

 
 
 

Locally Smoked Salmon 
With Asparagus Spears, Lemon & Dill Salad, Hollandaise Sauce 

 
‐oOo‐ 

 
A full sliced display of the following: ‐ 

 
Sliced Roast Sirloin of British Beef with Horseradish Cream 

Freshly Sliced Roast English Turkey 
Sliced Honey Glazed Yorkshire Ham 

Lightly Poached Scottish Salmon Supreme 
Watercress & Ricotta Cheese Tart 

 
 

Hot Parsley Potatoes 
Egg & Crispy Bacon Salad 

Beetroot Salad with Red Onion & Mint 
Greek Salad 
Waldorf Salad 

Mixed Salad Leaves with Creamy French Dressing 
 

‐ oOo ‐ 
 

White & Dark Chocolate Terrine with Brandy Snap Crisp 
Strawberry & Pastry Cream Tart with Vanilla Anglaise 

Fresh Seasonal Fruit Salad with Pouring Cream 
 

‐ oOo ‐ 
 
 

Freshly Ground Coffee with Mints 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

2010 ‐ W
edding Reception Buffets…
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MENU  WB2       £34.85 
 
 

THIS IS A HOT BUFFET AND IS CARVED BY THE STAFF TO THE GUESTS REQUIREMENTS 
 

Rocket & Potato Soup 
topped with Sour Cream 

 
Or 
 

Pressed Terrine of Seafood 
with New Potato Salad, Melba Toast 

 
‐ oOo ‐ 

 
Roast Breast of Turkey with Walnut Stuffing, Pork Sausage wrapped in Bacon 

Roast Gravy and Cranberry Sauce 
 

28 day matured Sea Salt & Rosemary Roasted Sirloin of Local Beef (cooked medium rare)  
with Yorkshire Pudding, Sweetened Shallots 

 
Lightly Poached Supreme of Scottish Salmon Fillet with White Wine & Dill Velouté 

 
Savoury Pancakes filled with Mediterranean Vegetables & Feta Cheese, Roast Tomato Sauce 

 
Served with Roast Potatoes, Parsley New Potatoes 

Sauté Leeks with Cheddar Cheese Sauce 
Steamed Florets of Cauliflower and Broccoli 

Baby Carrots with Lemon Butter 
 

‐ oOo ‐ 
 

Selection of Fine Farmhouse Cheese 
with Homemade Chutney, Water Biscuits 

 
Or 
 

Peach Melba, Poached Peach with Vanilla Ice‐cream, Toasted Almonds, Raspberries 
 

‐ oOo ‐ 
 

Freshly Ground Coffee with Mints 

2010 ‐ H
ot Royal Buffet…
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2010 ‐ D
ecorated Cold Royal Buffet…

 
 

MENU  WB3       £34.85 
 
 

THIS IS A COLD BUFFET OF DECORATED JOINTS OF MEAT 
AND IS CARVED BY THE STAFF TO THE GUESTS REQUIREMENTS. 

  
 

A starter of your choice chosen 
from any of the other menus 

 
‐ oOo ‐ 

 
Decorated Whole Scottish Salmon with Mussels, Clams, Prawns & Crab Meat 

Freshly Roasted & Carved Turkey Breast with Pork Chipolatas & Cranberry Compote 
Roast Sirloin of Yorkshire Beef with Mini Yorkshire Pudding, Red Onion Marmalade 

Honey Baked Yorkshire Ham decorated with Fresh Fruits 
Lamb Chops with Minted Yoghurt Dip 
Roast Chicken Breast in a Caesar Sauce 

Greek Feta & Red Onion Tart 
Vine Leaves stuffed with Spiced Rice with Chilli Dip 

 
 

Hot Minted New Potatoes 
Pear & Walnut Salad with Goats Cheese 
Marinated Button Mushroom Salad 

Freshly Mixed Salad Leaves with Creamy French Dressing 
Oriental Salad 

Grape & Watercress Salad with Walnut, Blue Cheese Dressing 
Chicory & Celeriac Coleslaw 

Plum Tomatoes & Red Onion Salad, Balsamic Vinegar 
 

‐ oOo ‐ 
 

Strawberry Cheesecake with Strawberries in Red Wine 
 

Tropical Fruit Salad with Freshly Whipped Cream 
 

A Display of English & Continental Cheeses dressed with Fresh Fruits 
 

Baked Dark Chocolate Tart with Vanilla Anglaise 
 

‐ oOo ‐ 
 

Freshly Ground Coffee with Mints 
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WEDDING RECEPTION CHILDRENS MENUS 2010 

Suitable for children 12 years of age and under 
 
 

2010 ‐ Childrens M
enus…

 

MENU M @ £11.40 
Bread Sticks & Vegetable Sticks 

Served with Creamy Cheese Dipping Sauce 
‐oOo‐ 

Homemade Beefburger in a bun 
Served with chipped potatoes 

‐oOo‐ 
Chocolate Brownie 

with Vanilla Ice Cream 
MENU N  @ £10.85 

 
Garlic Bread 

‐oOo‐ 
Homemade Beef Lasagne 

‐oOo‐ 
Profiteroles & Chocolate Sauce 

 

MENU  O @  £13.00 
 

Sliced Melon accompanied by Fruits 
‐oOo‐ 

Roast Breast of Chicken 
Served with Potatoes & Vegetables 

‐oOo‐ 
Trio of Ice‐cream with Brandy Snap Crisp 

 
 

Suitable for children 8 years of age and under 
 

MENU P @ £9.75 
 

Orange Juice 
‐oOo‐ 

Home‐ made Cheese & Tomato Pizza 
Served with Chipped Potatoes 

‐oOo‐ 
Vanilla Ice‐cream 

 
 

MENU Q @ £9.75 
 

Orange Juice 
‐oOo‐ 

Home Made Salmon Fish Cake 
Served with Chipped Potatoes & Peas 

‐oOo‐ 
Jelly & Ice‐cream 

MENU R @ £9.75 
 

Cream of Vegetable Soup 
‐oOo‐ 

Grilled Pork Sausages 
Served with Mini Yorkshire pudding, mashed potato 

and gravy 
‐oOo‐ 

Chocolate Mousse 
 
 

MENU S @ £10.00 
 

Tomato Soup 
‐oOo‐ 

Crispy Chicken Pieces 
Served with Chipped Potatoes & Peas 

‐oOo‐ 
Vanilla Ice‐cream & Chocolate Sauce 

 
 

Soup may be substituted with a fan of melon or garlic bread at an additional cost of £1.00 per child 
Children under 12 may have a childs portion of the adult meal at 2/3 adult price 
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A SELECTION OF HOT & COLD VEGETARIAN & VEGAN DISHES 
 

Two Cheese Glazed Vegetable Lasagne 
Made with Mediterranean Vegetable, Sauté Mushroom, Creamy White Sauce 

 
Tofu Burger 

Served with Spiced Rice (Vegan) 
 

Vegetable Samosas 
Green Seasonal Salad, Spiced Potatoes & Minted Yoghurt 

 
Oriental Spring Rolls 

With Sauté Pak Choi and Sweet Chilli Sauce (Vegan) 
 

Roasted Aubergine stuffed with Spiced Cous Cous 
With Tomato & Two Bean Ragout (Vegan) 

 
Mild Vegetable Curry  

With Boiled Rice & Mango Chutney (Vegan) 
 

Vegetable Toad‐in‐the‐Hole 
Topped with Melted Goats Cheese 

 
Spinach & Stilton Crepes 
Mixed Seasonal Salad 

 
Spiced Nut Burger 

Served upon Spaghetti with Ratatouille Sauce 
 

Potato Gnocchi  
With Wild Mushroom, Parmesan Cheese, Herb Dressing 

 
Watercress & Oatmeal Croquettes 

Tomato, Spanish Onion Salad, Aioli Dip 
 

COLD DISHES 
 

Greek Salad 
With Five Beans, Black Olives, Vine Tomatoes, Feta Cheese, Red Onion 

 
Globe Artichoke & Blue Cheese Tart 

With New Potato Salad 
 

Mozzarella Cheese & Mediterranean Vegetable Salad 
With Toasted Bruschetta 

 

2010 ‐ V
egetarian and V

egan…
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A         £13.95 
 

B         £17.10 
 

1 Glass of Bucks Fizz 
for the Reception 

* * 
2 Glasses of House Wine 

White or Red with the Meal 
* * 

1 Glass of Sparkling Wine for the Toast 
 

 
2 Glasses of Pimms 
for the Reception 

** 
2 Glasses of House Wine 

White or Red with the Meal 
** 

1 Glass of House Champagne for the Toast 
 

C        £10.95  D        £20.65 
 

1 Glass of Rose Wine 
for the Reception 

* * 
1 Glass of House Wine 

White or Red with the Meal 
* * 

1 Glass of Sparkling Wine for the Toast 

 
1 Glass of Sparkling Wine 

for the Reception 
** 

Half Bottle of Wine Per Person 
White or Red with the Meal 

** 
1 Glass of Champagne for the Toast 

E     £14.35 
      

F  £18.30 
 

1 Glass of Australian Sparkling Wine 
for Reception 

** 
2 Glasses of Australian Chardonnay or 

Australian Shiraz with meal 
** 

1 Glass of Australian Sparkling Wine for the 
Toast 

 

 
1 Glass of House Champagne 

for the Reception 
** 

  2 Glasses of Chardonnay (White) 
 or Merlot (Red) with the Meal 

** 
1 Glass of House Champagne for the Toast 

G       £14.10 
 

2 Glasses of Bucks Fizz 
for the Reception 

* * 
1 Glass of House Wine 

White or Red with the Meal 
* * 

1 Glass of Sparkling Wine 
for the Toast 

 
 

2010 ‐ D
rinks Packages…
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H   £13.50  I   £13.50 
 

1 Glass of Chilled White Wine 
for the Reception 

** 
2 Glasses of House Wine 

White or Red with the Meal 
** 

1 Glass of Sparkling Wine 
for the Toast 

 

 
1 Glass of Hot Mulled Wine 

for the Reception 
** 

2 Glasses of House Wine 
White or Red with the Meal 

** 
1 Glass of Sparkling Wine for the Toast 

J  £16.40  K  £14.00 
 

1 Glass of Bucks Fizz 
for the Reception 

* * 
2 Glasses of House Wine 

White or Red with the Meal 
* * 

1 Glass of House Champagne for The Toast 
 

 
1 Glass of Pimms 
for the Reception 

* * 
2 Glasses of House Wine 

White or Red with the Meal 
* * 

1 Glass of Sparkling Wine for the Toast 
 

L     £10.95  M    £13.45 
 

1 Glass of Alcoholic Fruit Punch 
for the Reception 

** 
1 Glass of House Wine 

White or Red with the Meal 
** 

1 Glass of Sparkling Wine for the Toast 
 

1 Glass of Alcoholic Fruit Punch 
for the Reception 

** 
2 Glasses of House Wine 

White or Red with the Meal 
* * 

1 Glass of Sparkling Wine for the Toast 

Still Mineral Water ‐ £3.70
Sparkling Mineral Water‐ £3.70 

Bucket of 10 Assorted Lagers ‐ £28.00 
Jug of Orange Juice ‐ £5.75 

 
Full wine list available on request. 

These prices may alter should there be any increase in Duty. 
 

2010 ‐ D
rinks Packages…
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Only available in conjunction with a daytime reception 
 

Please choose a selection of five items from the following suggestions  
at a cost of £6.95per person: ‐ 

 

Assorted Closed Sandwiches on White & Wholemeal Bread 

Open Sandwiches on Brown & White Bloomer Loaves 

Hot Marinated Chicken Pieces 

Chicken Goujons with Satay Dip 

Mediterranean Bruschetta topped with Mozzarella 

Lemon Peppered Chicken Wings with Pepper, Tomato and Onion Dip 

Warm Sausage Rolls 

Deep Fried Goujons of Plaice served with Tartare Sauce 

Homemade Mini Beefburger with a Tomato & Chilli Relish 

Hot Cocktail Vol au Vents of Mushroom & Chicken 

Homemade Vegetable & Cashew Nut Samosas 

Red Pepper, Olive & Goats Cheese Crostini 

Mini Pork Pie served with Sweet Pickle 

Hot Selection of Homemade Vegetarian Pizza 

Homemade Bread Sticks with Hommus 

Selection of Vegetarian Quiches 

Tortilla Chips with a Trio of Dips 

Avocado, Yoghurt & Cucumber and Tomato Salsa 

Crudités – Raw Vegetables with a Trio of Dips 

Potato Wedges with Sour Cream & Chive 

A selection of Crisps & Nuts 

 

***** 

 

Mini Chocolate Eclairs 

Mocha Slices 

A Cheeseboard of English & Continental Cheese 

Fruit Kebabs with Mango Dipping Sauce 

 
 

....  should you wish to have more than five items from these choices please allow an additional cost of £1.50  
per person, per item. This menu does not apply to an evening only party. 

 
Coffee Station 

Serving a selection of teas and coffee @ £1.30 per person 
 

2010 ‐ Evening Buffets…
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£10.00 per person 
Only available in conjunction with a day time reception 

 
Please choose two items to be enjoyed by the whole party 

 
Steak & Mushroom Pie with Mushy Peas 

Best Pork Sausages with Yorkshire Pudding, Mash & Gravy 
Beef Lasagne & Mixed Salad 

Vegetable Lasagne & Mixed Salad 
Chicken Tikka & Rice with Naan Bread 

Vegetable Sweet & Sour with Prawn Crackers 
 

 

HOT BAPS, ROLLS & BAGUETTES 
 

SERVED WITH POTATO WEDGES  £6.35 per person 
 

Please choose two items to be enjoyed by the whole party 
 

Hot Roast Beef & Sticky Onion Baguette 
Bacon Roll 

Best Pork Sausage & Onion Baguette 
Roast Pork Loin & Stuffing Baguette 

Fish Finger Baps with Minted Peas & Tartar Sauce 
Yorkshire Ham & Melted Cheese Bap 

Beef Burger with Tomato Salsa in a Seeded Bun 
Ciabatta Sandwich of Grilled Vegetables with Pesto & Mozzarella 

Proper Hot Dogs with Onions 
 

BBQ ‐ £13.00 PER PERSON
AVAILABLE – PAVILION SUITE ONLY 

 
BBQ Spare Ribs 

Lemon & Pepper Chicken Drum Sticks 
6oz Prime Beef Burger 

Yorkshire Best Pork Sausage 
 

Served with ½ Jacket Potato 
 

A Selection of Five Freshly Made Salads  
Served with Crusty French Stick 

 
 

2010 ‐ Evening W
edding Suppers…
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SUPPERS 
 (Served in a yesterdays paper) 

£6.95 
 

Whitby Scampi & Chips 
With homemade tartar sauce and lemon 

 

2010 ‐ M
ore Suppers…

 

Breaded Chicken Pieces & Chips 
With tomato ketchup 

 
Goujons of Sole & Chips 
With lemon mayonnaise 

 
 
 

EVENING TEA
£5.50

Selection of Finger Sandwiches: 
Smoked salmon & Cucumber 

Cucumber 
Egg & Cress 

 
Homemade Scones with Clotted Cream and Strawberry Jam 

 
Served with Tea & Coffee 

 
 
 

EVENING TEA & CAKE
£4.95 

 
Chocolate Finger Brownies 

Blueberry Muffin 
Cherry & Sultana Flapjack Finger 

 
Served with Tea & Coffee 
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1. A provisional booking can be made for a period of 2 weeks, after which time a non‐refundable deposit of £500.00 will be required to secure 
the booking, along with a completed and signed booking form. Payment can be made by cheque or cash, credit or debit card, however, 
credit card payments are subject to 3% surcharge.  Evening bookings will not be taken without a daytime reception. A Wedding Booking 
Form must be completed and returned with the deposit.  

 
2. Six months before the wedding we will require an additional £500 non‐refundable payment. 

 
3. Two months prior to the Wedding Reception we will write to you to arrange a mutually convenient time to discuss the final arrangements.  

After that meeting we will send you a copy of the details along with a pro forma invoice.  Payment by cash, cheque, debit card or credit card 
is due four weeks prior to the date of the wedding.  Please note there is a 3% surcharge for credit card payments.  The final numbers are 
due 16 days prior to the wedding and full payment of any outstanding balance is due 14 days before your wedding.  Payments are non‐
refundable for guest no shows or a decrease in numbers.  Number increases will be accepted up to 36 hours prior to the wedding and must 
be paid in full. 
 
We are happy to accept the following methods of payment, cash, cheques, debit card or credit card.  Please note there is a 3% surcharge for 
credit card payments. 

 
4. Each room has a minimum number of guests stated, should your number drop below this amount there will be a surcharge of £5.00 per 

person below the minimum number.  
 

5. Cancellations 
 

In the event that you cancel your confirmed booking at any time, the Company will require payment of a cancellation charge on the following 
basis: 

a) If the cancellation occurs more than 6 calendar months before the date of the event, the charge will be 100% of any deposit payable 
on confirmation of the booking.  The Company will also retain any amount pre‐paid for room hire. 

b) If the cancellation occurs 6 calendar months or less but more that 3 calendar months before the date of the event, the charge will be 
50% of the minimum cost of the event (excluding VAT) as set out in the accepted confirmation of the booking and of any variations to 
the minimum cost subsequently agreed in writing with the Company. 

c) If the cancellation occurs 3 calendar months or less but more than 6 weeks before the date of the event, the charge will be 75% of the 
minimum cost of the event (excluding VAT) as set out in the accepted confirmation of the booking and of any variations to the 
minimum cost subsequently agreed in writing with the Company. 

d) If the cancellation occurs 6 weeks or less before the date of the event, the charge will be 100% of the minimum cost of the event 
(excluding VAT) as set out in the accepted confirmation of the booking and of any variations to the minimum cost subsequently agreed 
in writing with the Company. 

 
Notice of any cancellation must be given in writing.  Emails will not be accepted. 
 
The Company will use reasonable efforts to obtain alternative bookings for the date of any cancelled event and if successful, will 
reduce the amount of any cancellation charge payable and refund, if appropriate, any pre‐paid room hire charges.  The Company 
reserves the right to make an administration charge in these circumstances. 
 
Any reduction or waiver of cancellation charges or other refunds will be entirely at the discretion of the Company’s directors. 
 

6. Postponements or Changes of Date 
 
A postponement or change of date of the event will be treated by the Company as a cancellation, unless a new date is set immediately and is 
in within 2 months of the original date for the event agreed on confirmation of the original booking.  The Company cannot make any 
commitment regarding availability of alternative dates for postponed or changed events. 

 
7. If the Willerby Manor is unable to honour any booking for any cause outside of its control, it shall be entitled to cancel the booking without 

liability. 
 
8. The Hotel accepts no responsibility for loss or damage to any property brought onto the premises by the customer or persons authorised by 

the customer.  All belongings remain the sole responsibility of the client and must be removed from the room at the end of the function.  
Any items left will be disposed of at the Hotel’s discretion. 

 
9. Wedding cards and gifts are the sole responsibility of the Bride & Groom.  All belongings remain the sole responsibility of the client and 

must be removed at the end of the function.  Any items left will be disposed of at the Hotel’s discretion. 
 
10. The customer shall, at his or her own expense, make good any and all damage arising in any way from this hiring, however such damage be 

caused and by whosoever it is caused. 
 
11. The customer or the customers’ guests may bring no food, wine, beer or spirits into the Hotel for consumption on the premises.  In the 

event that this occurs all lights will be turned on and all music will be turned off.  All service will cease until the individuals have been 
removed from the premises. 

 
12. The correspondence between the Hotel and the customer shall be taken as confirmation of the customer’s agreement with and acceptance 

of the terms and conditions.  An exchange of letters constitutes a contract. 
 

2010 ‐ Term
s &

 Conditions…
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Treat yourself or your special someone to one of our 
luxurious pamper packages 

 
BRIDAL PACKAGE 

Wedding Day Make Up Practice And Wedding Day Make Up 
Skin Truth Luxury Facial 

Back Massage 
Rejuvenating Manicure And Pedicure 

£99.00 
 

MOTHER OF THE BRIDE PACKAGE 
Rejuvenating Manicure Or Pedicure 

Mini Skin Truth Facial 
Back Massage 

£50.00 
 

GROOM/BESTMAN PACKAGE 
Back Massage  £15.00 

Full Body Massage  £30.00 
Indian Head Massage  £15.00 
Mini Skin Truth Facial  £12.00 

 
MAKE UP 

Using Rvb Trend and Basic make up 
 

Special Occasion Make Up – price on request 
Wedding Day Make Up  ‐ price on request 

 
 

THESE PACKAGES ARE ALSO AVAILABLE TO COUPLES WHO ARE HOLDING THEIR 
WEDDING AT ANOTHER VENUE.   

PLEASE CONTACT  
SAMI

2010 – W
edding Beauty Packages…
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ACCOMMODATION BOOKING FORM FOR WEDDING RECEPTIONS ONLY 

1ST JANUARY 2010 TO 31ST DECEMBER 2010 
 
TO:  WILLERBY MANOR HOTEL      TEL:     01482 652616 
  WELL LANE        FAX:     01482 653901 
  WILLERBY        EMAIL:  willerbymanor@bestwestern.co.uk 
  EAST YORKSHIRE           
  HU10 6ER 

NAME OF BRIDE & GROOM   

           
NUMBER OF ROOMS    NUMBER OF OCCUPANTS   

 
Please insert day(s) and date(s) required: 
 
 

 
ADVANCE PURCHASE RATE.  
PAYMENT WILL BE TAKEN AT TIME OF BOOKING. ALL BOOKINGS ARE STRICTLY NON REFUNDABLE 
OR CHANGEABLE. RATE ONLY VALID UP TO FOUR WEEKS PRIOR TO EVENT. CHECK IN IS FROM 2PM 
ONWARDS UNLESS PRE ARRANGED AS BELOW 
 

Please tick as 
required 

SINGLE OCCUPANCY ROOM 
 

£58.00   

DOUBLE OCCUPANCY STANDARD ROOM 
 

£95.00   

DOUBLE OCCUPANCY EXECUTIVE ROOM 
 

£105.00   

EARLY CHECK IN FROM 11AM 
 

TARRIFF AS ABOVE + £10.00   

LATE CHECK OUT (UP UNTIL 6PM THE FOLLOWING 
DAY) 
 

TAFFIFF AS ABOVE + £20.00   

 
THE ABOVE RATES ARE ONLY AVAILABLE WHEN BOOKING DIRECT WITH THE HOTEL.  
 
COT @ £10.00 per child – Subject to availability   
SOFA BED @ £15.00 per child – Subject to availability   

 
ANY OTHER REQUIREMENTS/INFORMATION – PLEASE SPECIFY 
 
 

ALL RATES ARE PER ROOM PER NIGHT AND INCLUDE USE OF THE LEISURE FACILITIES, VAT AND FULL OR CONTINENTAL 
BREAKFAST 

NAME (S):                       

 
ADDRESS:                       
 
                         
 
POST CODE:             
 
TEL:              FAX:           
 
E MAIL ADDRESS:     ___________________________________________________________________ 
 

Card Type    Card Number:                                       

Valid from:      /        Issue No.        Exp. Date      /      
 

I agree to the terms and conditions of my booking as stated above: 
 

Signature:            Date:           

A
ccom

m
odation Booking Form

…
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	Solemnisation of Marriages  1
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	Wedding Reception Buffet Menus 8
	COLD
	These menus are applicable to Wedding Receptions 2010.  If your wedding is to be held at the Hotel after this date, these menus are purely as a sample. Please request menus nearer the date for the correct year.
	A   £29.70
	Rose of Honeydew Melon
	With Raspberry Sorbet, Summer Fruits & Coulis


	Cherry Shortbread & Cherry Anglaise
	-oOo-
	C   £30.25
	-oOo-
	Turkey Escalope
	With Gruyere Cheese & Crisp Bread Crumb Topping
	Mashed Potato, Mediterranean Vegetables, 
	Tomato & Herb Sauce
	-oOo-
	Lemon Cheesecake
	8oz Sirloin Steak (Cooked Medium Rare)
	Choux Swan Filled with Strawberries & Cream
	Spicy Salmon Fishcake

	With Cucumber & Carrot Salad, Lemon Parsley Mayonnaise
	Chicken Breast Stuffed with Mushrooms & Sage
	Fresh Strawberries with Local Vanilla Ice-cream
	J   £30.40
	Crème Brulee with Brandy Snap Horn
	Filled with Chantilly Cream & Seasonal Fruits



	With Fondant Potato, Roasted Seasonal Vegetables,
	French Beans, Redcurrant Pan Gravy
	MENU WB1   £30.75
	MENU  WB2       £34.85
	MENU M @ £11.40
	Bread Sticks & Vegetable Sticks
	MENU N  @ £10.85
	Garlic Bread
	Profiteroles & Chocolate Sauce

	MENU  O @  £13.00
	Sliced Melon accompanied by Fruits

	MENU P @ £9.75
	MENU R @ £9.75
	MENU S @ £10.00
	A         £13.95
	2 Glasses of Pimms

	for the Reception
	C        £10.95
	1 Glass of Sparkling Wine


	for the Reception
	E     £14.35
	G       £14.10
	2 Glasses of Bucks Fizz



	1 Glass of House Wine
	1 Glass of Chilled White Wine

	White or Red with the Meal
	White or Red with the Meal
	J  £16.40
	K  £14.00
	1 Glass of Pimms


	2 Glasses of House Wine
	L     £10.95
	M    £13.45

	1 Glass of Alcoholic Fruit Punch
	2 Glasses of House Wine

	Mini Chocolate Eclairs
	Fruit Kebabs with Mango Dipping Sauce

	Beef Lasagne & Mixed Salad

	HOT BAPS, ROLLS & BAGUETTES
	ALL RATES ARE PER ROOM PER NIGHT AND INCLUDE USE OF THE LEISURE FACILITIES, VAT AND FULL OR CONTINENTAL BREAKFAST

	NAME (S):           

